
CRAMOISIE DE GASCOGNE   
© choisel jean louis-1980-2002.

Photos et coupes choisel jean-louis©1980-2002 . A bonne maturité. Teinte faussée au tirage photo en 1980.

ORIGINE : Le Verger Français, t.2, 1948,p.202,signale : « probablement anglaise ».La variété
qu’il décrit correspond bien à celle que je présente dans mon « Guide des Pommes », 1991 et

1996, p.60,et  présente ici, en photos. D° dans l’ouvrage de J.Vercier(originaire de
Bourgogne),p.233,1934. 
 J’ai trouvé cette variété en Franche-Comté(Haute-Saône) et en Indre-et-Loire. Elle était
d’ailleurs vendue à Tours dans les pépinières Pinguet-Guindon, fondées en 1840. Leur
catalogue des environs 1936, non daté, p.40,donne maturité« novembre-février »février est
peut-être en conservation frigo. Mes observations sur maturité/conservation correspondent à
celles du Verger Français : fin septembre-novembre. Tant en Franche-Comté qu’en Touraine
on m’a présenté cette pomme comme « Cramoisie de Gascogne »(les informateurs ne se
connaissaient pas et étaient certains du nom). Gascoyne’s Scarlet qui à pour source Mr.
Gascoyne, Bapchild Court, Sittingbourne Kent, en 1871(conservée à Brogdale) et introduite
vers 1883 en Allemagne est, la même(j’ai vérifié à Brogdale et les sources allemandes). Voir
fiche à part  : GASCOYNE’S SCARLET pour se rendre compte que c’est la même variété.



SYNONYMES : Ne pas confondre avec Cramoisie de Croncels mûre bien avant, toute rouge
et peu intéressante, d’après le petit fils de l’obtenteur (Ch.Baltet) Eric Dumont.
:

MATURITE-CONSOMMATION :Fin septembre-novembre.(celle que le Verger Français et
moi avons observés). Novembre-Février(Pinguet-Guindon). Fin septembre-janvier ( à
Brogdale). Le mode de conservation joue un rôle.

FORME : Grosse, plus large, un peu conique ou pas, pourtour irrégulier (côtes)ou non.
Parfois asymétrique.

EPIDERME : Lisse, non brillant, fond jaune pâle ou crème et presque tout cramoisi plus ou
moins foncé, pruiné, rares stries. Nombreuses lenticelles gris clair ou plus foncées sur le
jaune(anguleuses pour certaines mais critère peu évident), visibles dont certaines peuvent
êtres auréolées de rouge. Sur le rouge nous en découvrons, parfois des blanches assez visibles
et en « paquets ».

CUVETTE du PEDONCULE :Large, profonde, évasée, assez régulière, tachée de gris vert
peu débordant ou de fauve.

PEDONCULE : Assez gros, ne dépasse pas du sommet, en général.

CUVETTE de L’ŒIL : Large(30mm.), profonde, plissée à l’intérieur, un peu irrégulière au
pourtour du sommet par des côtes, parfois tachée de fauve en « tourbillon »ou de vert clair..

ŒIL : Grand,(6-7mm.), ouvert ou mi ouvert, profond sous les sépales.

CHAIR : Blanche devenant bien rosée à bonne maturité, agréablement aromatisée un peu du
type Transparente de Croncels mais en plus sucré, acidulé, mi croquante et à la fois moelleuse
à bonne maturité.

LOGES à PEPINS : Feutrées, closes, pointe côté pédoncule.

CARACTERES PARTICULIERS :

OBSERVATIONS : Arbre moyen-vigoureux, fertile, produit chaque année. Très beau fruit
qui, hélas, est atteint de moniliose dès qu’un insecte piqueur fait son œuvre nuisible.

REFERENCES : Choisel J.L. Etude, photos, coupes.©1980-2002-2007
BIBLIOGRAPHIE :  Le verger Francais » déjà cité.




